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Cafayate. 
1.700 M.S.N.M.

Crianza: 100%
18 meses en barricas 

de roble francés.

Este blend representa nuestra "ofrenda" a aquellos que aprecian la noble 
belleza de sus vinos, al combinar diferentes varietales de este terroir único, 

para obtener la máxima expresión e identidad del Valle. Un vino de 
altura, elaborado a partir de uvas provenientes de viñedos antiguos y 

suelos aluviales, con un carácter distintivo que revela el ADN del 
noroeste argentino. Final largo y especiado, complejo, con buena acidez. 

La calidad, la elegancia y el respeto al terruño hacen de este vino 
un maridaje ideal de la gastronomía típica norteña.

Fermentación 
en tanques de 

acero inoxidable.

Malbec,
Cabernet Sauvignon 

& Tannat


